NOS ENTREES

- Saint-Jacques snackées, purée de topinambour et sa vinaigrette a la noisette ~ 22.—

- Os a moelle au four et morilles sautées, jus de viande réduit 16.—

- Tartare de légumes grillés accompagné de ses toasts 13.-

- Foie gras poélé, poires pochés au sirop, jus aux fruits rouge avec son pain d épice 24.—

- Salade de saison avec mélange de graines torréfiées 8.—
- Samoussa de chevre a la poire rétie, compote d oignons 14.—
- Creme brulée aux champignons 14.—
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NOS POISSONS

- Filets de Perches du Lac Léman, frites, [égumes, a la meuniere 42—
180gr.

- Filets de Perches du Lac Léman, frites, [égumes, sauce champagne 43.—
180gr

- Filet de turbot roti au beurre, topinambour en texture, [égumes de saison
avec son jus de veau réduit
180gr 59.—

- Dos de cabillaud skrei, quinoa aux tomates séchées facon risotto, émulsion
bastlic et légumes du moment 40.—-

- Gambas laquées, concombre mariné japonais, riz basmati et légumes de saison 36.—

NOS VIANDES

- Filet de beeuf grillé, sauce aux morilles accompagné de sa rosace de pommes de terre

et ses légumes du chef ~ 200gr. 56.—

- Sourts d’agneau braisée au pain d’épice, polenta crémeuse et légumes 39.—-

- Entrecote de cheval, frites, légumes, sauce café de Paris 37.—
200gr.

- Entrecote de beeuf, Boucherie du Molard, frites, légumes, sauce café de paris  43.—
200gr.

- Supréme de volaille jaune farci au foie gras, purée de pommes de terre a la figue,
Jus de viande réduit 38.—

- Le burger de beeuf « black angus » du chef,

confit d'oignons, sauce burger, Iceberg, tomates et pickles de concombres  30.—

NOS PATES FRAICHES

- Linguine aux fruits de mer sautés et sa sauce tomate 31.—
- Ravioles a l'aubergine et tomates séchées, rucola et parmesan 29.—
- Risotto aux morilles, éclats de parmesan et roquette 33.—
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NOS DESSERTS MAISON

- L'incontournable fondant au café, avec son sorbet expresso

- Café gourmand

- Carpaccio d’ananas aromatisé au rhum brun accompagné de son sorbet
orange sanguine

- Le macaron au chocolat de ’Ancre avec son coulis aux fruits rouges

- Creme brulée a la vanille

14.—

13.—

12.—-

14~

12.—-
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