
 Nos Suggestions

Maison L ‘Ancre

NOS ENTRÉES

Gaspacho de petits pois à la menthe 12.-

Pièce du boucher à partager 

19.-

NOS PLATS

43.-

23.– /  100 G

Minted Green Pea Gazpacho — Refreshing brunoise of crisp
seasonal vegetables

STARTERS

MAIN COURSES

Our Suggestions

Brunoise de légumes croquants et rafraîchissants

Saumon mi-cuit, concombre et pomme verte en fraîcheur, 
vinaigrette au miso

Daurade entière en portefeuille
Caponata d'aubergines, pignons de pin, basilic et sauce vierge à la tomate

Semi-seared salmon, cucumber and green apple salad, miso
vinaigrette

Butcher's cut to share
Dry-aged heritage-breed beef, served with seasonal vegetables

and a choice of side dish

Whole sea bream en portefeuille
Eggplant caponata, pine nuts, basil and tomato vierge sauce

Viande de race maturée, servie avec les légumes du moment et une
garniture au choix
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