
MAGRET DE CANARD

Souris d’agneau confite pendant 7 heures, fondante et parfumée,
accompagnée d’une polenta crémeuse et de légumes de saison

 Nos Suggestions
SOURIS D’AGNEAU CONFITE

Magret de canard rosé, pommes de terre grenailles, légumes de
saison, sauce aux airelles

39.-

38.-

Maison L ‘Ancre

Nos Asperges
NOS ENTRÉES

Asperges blanches à l’anglaise glacées, siphon de scamorza
fumée

17.-

Feuilleté d’asperges vertes, sauce aux morilles 19.-

NOS PLATS

Filet de maigre Label Rouge, mousseline de pommes de terre,
asperges en textures, tombée d’ail des ours, sauce cresson

Faux-filet de porc rôti, mousseline de pommes de terre,
asperges en textures, réduction de son jus crémé 41.-

38.-


